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Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres
8 9 10 11 12
LLENTIES ESTOFADES AMB | ¢ 54 DE PEIX AMB ARROS MONGETA TENDRA I CREMA DE XAMPINYONS FIDEUA

CUS-CUs

BUNYOLS DE BACALLA T

TRUITA DE PATATES I

PATATA

POLLASTRE ARREBOSSAT L

HAMBURGUESA DE VEDELLA-

LLUG AL FORN SOBRE LLIT

TOMAQUET ENCIAM PASTANAGA PORC AL FORN I COGOMBRE | DE PATATA I TOMAQUET
FRUITA FRUITA FRUITA FRUITA FRUITA
15 16 17 18 19

CREMA DE PASTANAGA

ESTOFAT DE PORC AMB

CIGRONS ESTOFATS AMB
ARROS

AMANIDA VERDA AMB
PERNIL EN DOL¢C I

ESPAGUETTIS AMB SALSA
DE TOMAQUET

LLUG AL FORN AMB SALSA

ARROS A LA CASSOLA

PIT DE POLLASTRE A LA

PESOLS, PASTANAGA T
PATATA

MANDONGUILLES DE
VEDELLA-PORC AMB SALSA

PATATA PLANXA I TOMAQUET .
FORMATGE Q DE TOMAQUET
TOGURT FRUITA FRUITA FRUITA FRUITA
22 23 24 25 26

MONGETA TENDRA I
PATATA

VEDELLA ARREBOSSADA T

CREMA DE CARBASSO

BOTIFARRA AL FORN I

LLENTIES ESTOFADES AMB
ARROS

TRUITA DE PERNIL EN DOL¢

SOPA DE BROU AMB PASTA

CUIXETES DE POLLASTRE AL

PAELLA MIXTA

RODANXA DE LLUC

4 ARREBOSSADA I
PASTANAGA TOMAQUET I ENCIAM FORN I PATATES XIPS
COGOMBRE
IOGURT FRUITA FRUITA FRUITA FRUITA
29 30 31

ESPIRALS ALPESTO I
FORMATGE RATLLAT

PIT DE GALL D'INDI A LA
PLANXA I ENCIAM

TOGURT

AMANIDA VERDA AMB
PINYA

CANELONS AMB BEIXAMEL

FRUITA

ARROS AMB SALSA DE
TOMAQUET

LLUG AL FORN AMB SALSA
VERDA

FRUITA




